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Bari 1-2-3 Dicembre 2023

1 Dicembre 2023

Bari - Foyer
Teatro Petruzzell

Giornata inaugurale

Moderatore Danilo Giannese Giornalista Rai

Ore 15.00-16.00 saluti delle Autorita

On. Francesco Lollobrigida
Ministro dell’Agricoltura, della Sovranita alimentare e delle Foreste

On. Pina Picierno
Vicepresidente Parlamento Europeo

On. Marcello Gemmato
Sottosegretario alla Salute

Stefano Bronzini
Rettore Universita degli Studi di Bari Aldo Moro

Antonio Decaro
Sindaco Bari

Vicario di Mons. Satriano
Arcivescovo Bari-Bitonto

Ore 16.00-16.30 Saluti dei Direttori dei Dipartimenti Centro
Cibo in Salute

Proff. R. Catanesi, M. De Angelis, F. Giorgino,
F. Leonetti, L. Palmieri, V. Peragine, L. Perla, P. Ponzio

Ore 16.30-17.30 Le azioni di food policy

Donato Pentassuglia
Assessore Agricoltura, Industria agroalimentare, Risorse agroalimentari,
Riforma fondiaria, Caccia e pesca, Foreste Regione Puglia

Rocco Palese
Assessore Sanita, Benessere animale, Controlli interni, Controlli
connessi alla gestione emergenza Covid-19

Alessandro Delli Noci
Assessore Sviluppo economico Regione Puglia

Gianna Elisa Berlingerio
Direttora del Dipartimento Sviluppo Economico della Regione Puglia

Danilo Porro
Rappresentante Nazionale MUR del Comitato di Programma di Horizon
Europe 2021-2027, Pillar I, Cluster 6

17.30-18.00 Presentazione delle giornate e del logo

Filomena Corbo
Coordinatrice del Centro Interdipartimentale Cibo in salute

Paolo Azzella
Accademia di Belle Arti di Bari
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Commercio di Bari

Olio extravergine di oliva... il piccolo principe

Moderatore Mariagrazia Lombardi Giornalista Rai

Ore 09.00-09.30 saluiti istituzionali

Lucia Di Bisceglie
Presidente Camera di Commercio Bari

Paola Romano
Assessore Universita e Ricerca Comune di Bari

Ore 09.30-12.00 interventi Programmati

09.30 Francesco Visioli
o Dipartimento di Medicina Molecolare Universita di Padova
“L’olio d’oliva e I'unico alimento studiato nel’'uomo. Scopriamo come e perche”

10.00 Michele Vacca

Dipartimento Interdisciplinare di Medicina Universita degli Studi Aldo Moro Bari
“La Nutrigenomica dell’olio: come ti accendo i geni”

/ 10.30 Anna Cane
Istituto Nutrizionale Carapelli - Presidente ASSITOL
“Olio di oliva: quanto mi sei caro”

11.00 Riccardo Amirante
Dipartimento di Meccanica, Matematica e Management Politecnico di Bari
“La sinfonia degli ultrasuoni nella rivoluzione dell’Olio extravergine”

11.30 Marta Del Bianco

Direzione Scienza e Ricerca, Agenzia Spaziale ltaliana

UN IVE RS ITA “Astronauti e cibo spaziale: I'alimentazione in orbita”

Ore 12.00-13.00 Tavola rotonda
DEGLI STUDI DI BARI “L’etichettatura europea: un “attentato” al Made in Italy? Nutriscore vs

A L D O M O RO alternative”

Giovanni Tricarico
Direttore regionale di Confcooperative Puglia

Michele Zema

o
accad em Ia Sales Manager CSQA Certificazioni srl
1 1 Francesco Cannone
dl bel Ie artl I N Presidente di Confimi Industria Salute Bari
- - - Fabrizio Premuti
dl barl S A LU "?’ E Presidente Konsumer ltalia

Loiodice Tommaso
Presidente Unapol

Latte e dintorni...Angeli o demoni?

Moderatore Mariagrazia Lombardi Giornalista Rai

Il cibo della salute

REGIONE
PUGLIA

Dipartimento €=
Agricoltura Sviluppo § |
Rurale ed Ambientale - (COMUNE DI BARI 15.00 Elisabetta Bernardi
| Nutrizionista e divulgatrice scientifica-Universita degli Studi Aldo Moro Bari
..................................................... SPONSOR - ccccccememrmmttteet ettt “Alimenti iperproteici derivati dal Iatte: chi ne ha Veramente bisogno?”
. ® . 15.30 Emanuele Rinninella
ellma ﬁmlla Universita Cattolica del Sacro Cuore - Sede di_ Roma_ - Forldazion_e Policlinico A. Gemelli IRCSS - Roma
—W | supersiore “Il ruolo del latte nella salute del microbiota intestinale”
i 16.00 Nicola Laforgia
................................................................................................................................ Dil’ettOre de”!U.O.C. di Neonatologia e T.I.N. UniverSitaria de”!A.O. UniverSitaria Consorziale POIiCIiniCO di Bari

“Il latte materno e il miglior alimento per il neonato. E i latti formulati?”

#TIPICAPUGLIA

LSPENTI A COMBONTO

16.30 Giovanni De Pergola
Centro di Nutrizione Clinica per la Ricerca e la Cura dell’Obesita e delle Malattie del Metabolismo, IRCCS de Bellis
“Il latte nell’alimentazione umana: pareri a confronto”

Unione Nazionale Associazioni Produttori Olivicoli di PUGLIA

W

é it ) Food ;
SDyrectalab © |

¢
: o-funded by the : A IT(SO)
CEuropiai?Jnion- }?/oc(iazioneIt§n§1en’lndustriame1;@@ Ore 17.00-1 8.00 TaVOIa rOtonda
..................................................... BATROCIN oo Carmelo Rollo
| | | | | Presidente Lega COOP Puglia
@ 5 P 5 - AN ¥a ,
g SINUL Ry (K) L] L Marisa Cataldo
e | | | A Presidente LILT-Bari
| @0 | SAMERADICOMMERCO | s ordine nterprovinciale \’L'LT Pomarico Francesco

Direttore Megamark
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Dipartimento di Ricerca e

o i . o
di fortuna? Qi cione Umeristica

Avanzi Zero

Ore 15.00-18.00

Saluti

Caterina Sabatelli

Responsabile Attuazione Politiche sociali Poverta e Immigrazioni - Comune di Bari

Tavola rotonda 1

La seconda vita del cibo

Modera Nicoletta Guaragnella Dipartimento di Bioscienze, Biotecnologie e
Ambiente, Universita degli Studi di Bari Aldo Moro

4 Marco Ranieri
il cibo della salute Co-founder Avanzi Popolo 2.0
Severina Bergamo
Presidente Associazione Vaso di Pandora

Vincenzo Morelli

LINIVERSITA Founder Tuidi

Vito Angiull

.; I8l DEGLI STUDI DI BARI g .

S Caritas diocesana Bari-Bitonto
=~ ALDO MORO

Grazia Tamma
. Dipartimento di Bioscienze, Biotecnologie e Ambiente, Universita degli Studi di
accademia
di belle arti

Bari Aldo Moro
Giovanni Lentini
di bari
REGIONE

Dipartimento Farmacia-Scienze del Farmaco, Universita degli Studi di Bari Aldo
Moro

PUGLIA

Dipartimento

Agricoltura Sviluppo
Rurale ed Ambientale

Tavola rotonda 2
Avanzi Zero: azioni e innovazioni sullo spreco alimentare

Modera Grazia Tamma Dipartimento di Bioscienze, Biotecnologie e
Ambiente, Universita degli Studi di Bari Aldo Moro

Lucia Lazzaro
Referente Manifesto Spreco Zero Taranto

.@mlt!ag Antonio Scotti

Co-founder Avanzi Popolo 2.0

Ana Estrela
Ethnic cook, Associazione Culturale Origens

Michele Laricchia
Sindaco di Capurso Progetto RiICIBIAMO 2.0

..................................................... Francesco Longobardi
| | | PR Dipartimento di Chimica, Universita degli Studi di Bari Aldo Moro
L8 . SINGt  Remy il -l 4 P . : .. - :
eeeeeeeeeee I S Mostra fotografica Contest Accademia di Belle Arti di Bari
§E8) | SAMERA DI COMMERCIO j ﬁ2:31:.1;L?Bss:g:g:,i::ﬁ:i!ﬁ \’LlLT In sala esposizione/proiezione di fotografie sul cibo e la salute, nella storia, nell’arte, nell’artigianato

e nella cultura materiale quotidiana, sul paesaggio del cibo in Puglia e nel Mediterraneo.
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Il cibo della salute
Bari 1-2-3 Dicembre 2023

Teatro Petruzzelli
Camera di Commercio di Bari

Sabato
2 Dicembre 2023

Caffe dell’Accademia

Strada Vanese snc
Museo Nicolaiano (Citta Vecchia)

L’Oro della Terra

Ore 10.30 saluti

Maristella Gatto
Dipartimento di Ricerca e Innovazione Umanistica- UNIBA

Ore 11.00 Tavola rotonda
con docenti dell’Universita degli Studi Aldo Moro Bari e Aziende

Moderano Giuseppina Gadaleta Dipartimento di Ricerca e Innovazione Umanistica- UNIBA,
Vicecoordinatrice Centro Cibo in salute

Andrea Maraschi Dipartimento di Scienze e Tecnologie Agro-Alimentari-Universita degli Studi di
Bologna

Maria Calasso
Dipartimento di Scienze del Suolo, della Pianta e degli Alimenti UNIBA

Arturo Casieri
Presidente Distretto Agroecologico delle Murge e del Bradano

Carmela Ricciardi
CEO Olere

Dora De Santis
Responsabile Qualita Agride

Nicola Chielli
Cooking Med School Gruppo Fortis

Ore 12.00 cooking demo a cura dello Chef Antonio Bufi
con la partecipazione di

Sandro Romano
Gastronomo, giornalista e studioso di cucina storica, regionale e del Mondo

Maria Lisa Clodoveo
Dipartimento Interdisciplinare di Medicina UNIBA - Vicecoordinatrice Centro Cibo in salute

Mauro Niso
Dipartimento di Farmacia-Scienze del Farmaco UNIBA e Food blogger “La Cucina di Mauro”

Arti e cibo
Ore 15.30

Letture di testi e poesie a cura degli studenti del Dipartimento di Ricerca e Innovazione Umanistica UNIBA

Ore 16.00

evento a cura di Laura Rizzo
Giornalista, critico musicale e food artist

“Canzoni da impasto. Dall’orto alla penna”

Ore 17.00 Cooking demo a cura dello Chef Antonio Bufi
con la partecipazione di

Sandro Romano
Gastronomo, giornalista e studioso di cucina storica, regionale e del Mondo

Maria Lisa Clodoveo
Dipartimento Interdisciplinare di Medicina UNIBA - Vicecoordinatrice Centro Cibo in salute

Daniele Di Fronzo
Cultore di gastronomia, event manager in ltalia e nel Mondo

Mostra fotografica Contest Accademia di Belle Arti di Bari
In sala esposizione/proiezione di fotografie sul cibo e la salute, nella storia, nell’arte, nell’artigianato e nella
cultura materiale quotidiana, sul paesaggio del cibo in Puglia e nel Mediterraneo.
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1° Convegno

CiBARI:

Il cibo della salute
Bari 1-2-3 Dicembre 2023

Teatro Petruzzelli
Camera di Commercio di Bari

Sabato
2 Dicembre 2023

Museo Civico di Bari
Strada Sagges, 13 (Citta Vecchia)

L’alleanza del sapori

Ore 10.00-13.00
Saluti

Giuseppe Cascella
Presidente della Commissione Consiliare Universita Comune di Bari

Tavola rotonda
con docenti dell’Universita degli Studi Aldo Moro Bari e Aziende

Moderano Francesco Longobardi Dipartimento di Chimica UNIBA

Elvira Tarsitano Centro di Eccellenza di Ateneo per la Sostenibilita
UNIBA

Maria Antonietta Colonna
Dipartimento di Scienze del Suolo, della Pianta e degli Alimenti UNIBA

Gerardo Centoducati
Dipartimento di Medicina Veterinaria UNIBA

Michela Cariglia

Direttore Consorzio Gargano Pesca

Angela Lopedota
Dipartimento Farmacia-Scienze del Farmaco UNIBA

Sonia Tangaro
Dipartimento di Scienze del Suolo, della Pianta e degli Alimenti UNIBA

Simona Tarricone
Dipartimento di Scienze del Suolo, della Pianta e degli Alimenti UNIBA

Vincenzo Tufarelli
Dipartimento di Medicina di Precisione e Rigenerativa e Area Jonica

Maria Felicia Faienza

Dipartimento di Medicina di Precisione e Rigenerativa e Area Jonica
UNIBA

Rosa M. Salcuni
Azienda agricola “Le mucche di Ros”

Ernesto De Marchi
Founder Kemaniji srl

Mostra fotografica Contest Accademia di Belle Arti di Bari

In sala esposizione/proiezione di fotografie sul cibo e la salute, nella storia,
nell’arte, nell’artigianato e nella cultura materiale quotidiana, sul paesaggio
del cibo in Puglia e nel Mediterraneo.

REGIONE
¥ PUGLIA

E ; partimen
d Agricoltura Svi_luppo
- Rurale ed Ambientale
1 1 Progetto realizzato con il contributo della Regione Puglia - Dipartimento
WWW' CI ba rl . n et Agricoltura Sviluppo Rurale ed Ambientale “Programma di promozione dei prodotti
info.cibari@gmail.com

agroalimentari pugliesi di qualita ed Educazione Alimentare - Annualita 2022-2023.
Concessione contributo annualita 2023 per la realizzazione dell’'evento “CIBARI”
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1° Convegno
CiBARI:

Il cibo della salute
Bari 1-2-3 Dicembre 2023

Teatro Petruzzelli
Camera di Commercio di Bari

Domenica
3 Dicembre 2023

Museo Civico di Bari
Strada Sagges, 13 (Citta Vecchia)

Mangia sano pulito e giusto
Stili di vita sostenibili con la
Landsenses Ecology

Moderano Elvira Tarsitano Centro di Eccellenza di Ateneo per la

Sostenibilita-Universita di Bari
Alma Sinibaldi giornalista professionista associazione ABAP

Ore 10.00-13.00 Tavola rotonda

Rosa Lenoci
Presidente Associazione Biologi Nutrizionisti Italiani

Vincenzo Coppa
Presidente associazione la Verdevia

Valentina Andrulli Buccheri
Scuola di Medicina e Nutrizione Funzionale

Mastrovito Giancarlo
Architetto, referente Piano integrato del Paesaggio Zoccoli di Pietra

Aziende

Angelo Santoro
Cooperativa sociale Semi di vita

Carolina Borghi
GAS Campagneros, Associazione Effetto Terra

Maria Panza
Parco Orto Domingo

Carriero Francesco
Salumi Martina Franca srl

Mostra fotografica Contest Accademia di Belle Arti di Bari

In sala esposizione/proiezione di fotografie sul cibo e la salute, nella storia,
nell’arte, nell’artigianato e nella cultura materiale quotidiana, sul paesaggio
del cibo in Puglia e nel Mediterraneo.

REGIONE

Py PUGLIA
Agricoltura Svi viluppo

Rurale ed Ambientale

Progetto realizzato con il contributo della Regione Puglia — Dipartimento
Agricoltura Sviluppo Rurale ed Ambientale “Programma di promozione dei prodotti
agroalimentari pugliesi di qualita ed Educazione Alimentare - Annualita 2022-2023.
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Dipartimento di Ricerca e

di fortuna? Q- ione Umantetica nis)

Arti e cibo
Ore 10.00-13.30

Introducono Giuseppina Gadaleta Dipartimento di Ricerca e
Innovazione Umanistica- UNIBA, Vicecoordinatrice Centro Cibo in
salute

Andrea Maraschi Dipartimento di Scienze e Tecnologie Agro-
Alimentari-Universita degli Studi di Bologna

Ore 10.00-13.30

/4 Eventi a cura di
il cibo della salute Laura Rizzo | |
Giornalista, critico musicale e food artist
................................................................................................................................ Carlo Valente
Cantautore

UNIVERSITA Ore 10.00-11.30 /I repertorio del frigorifero. Da
S DEGLISTUDI DI BARI Bruno Lauzi a Calcutta. Incursione cantata e narrata
e ALDO MORO nei villi intestinali attraverso 60 anni di canzone
italiana”

Ore 12.00-13.30 “Canzoni per contorno. Laboratorio
di scrittura creativa con forchetta e coltello”

accademia
di belle arti
di bari

Mostra fotografica Contest Accademia di Belle Arti di Bari

REGIONE In sala esposizione/proiezione di fotografie sul cibo e la salute, nella
PUGLIA storia, nell’arte, nell’artigianato e nella cultura materiale quotidiana,
Dipartimento sul paesaggio del cibo in Puglia e nel Mediterraneo.
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1° Convegno

CiBARI:
Il cibo della salute

REGIONE

Py PUGLIA
Agpartllmens viluppo

Bari 1-2-3 Dicembre 2023 : 2
TeatrO Petruzze"i WWW.Cibari.net Progetto realizzato con il contributo della Regione Puglia - Dipartimento

Agricoltura Sviluppo Rurale ed Ambientale “Programma di promozione dei prodotti
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Concessione contributo annualita 2023 per la realizzazione dell’evento “CIBARI
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CiBARI:

Il cibo della salute
Bari 1-2-3 Dicembre 2023

Teatro Petruzzelli
Camera di Commercio di Bari

Domenica
3 Dicembre 2023

Caffe dell’Accademia

Strada Vanese snc
Museo Nicolaiano (Citta Vecchia)

Ore 10.30 Tavola rotonda
con docenti dell’Universita degli Studi Aldo Moro Bari e Aziende

Modera Carlo Franchini Prof. Emerito Universita degli Studi Aldo Moro Bari

Pierfederico La Notte
CNR Istituto di Virologia Vegetale

llenia Amati

Dipartimento di Scienze della Formazione, Psicologia, Comunicazione
Universita degli Studi di Bari Aldo Moro

Stefano Caroli
Presidente AFP

Ore 11.30

“Olio extravergine di oliva: uno sconosciuto in cucina”
con Alfredo Marasciulo Capo panel UNIBA

Ore 12.30

Cooking demo a cura della Executive Chef Tipica Puglia

Antonella Montanaro
con la partecipazione di

Sandro Romano
Gastronomo, giornalista e studioso di cucina storica, regionale e del Mondo

Maria Lisa Clodoveo
Dipartimento Interdisciplinare di Medicina UNIBA - Vicecoordinatrice Centro Cibo
In salute

Daniele Di Fronzo
Cultore di gastronomia, event manager in ltalia e nel Mondo

Arti e cibo
Ore 15.00

Letture di testi e poesie a cura degli studenti del Dipartimento di Ricerca e
Innovazione Umanistica UNIBA

Ore 16.00

Cooking demo a cura della Executive Chef Tipica Puglia

Antonella Montanaro e Chef Antonio Bufi
con la partecipazione di

Sandro Romano
Gastronomo, giornalista e studioso di cucina storica, regionale e del Mondo

Maria Lisa Clodoveo
Dipartimento Interdisciplinare di Medicina UNIBA - Vicecoordinatrice Centro Cibo
In salute

Mostra fotografica Contest Accademia di Belle Arti di Bari
In sala esposizione/proiezione di fotografie sul cibo e la salute, nella storia, nell’arte, nell’artigianato e
nella cultura materiale quotidiana, sul paesaggio del cibo in Puglia e nel Mediterraneo.
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REGIONE
= PUGLIA

Dipartimento

Agricoltura Sviluppo
Rurale ed Ambientale

Progetto realizzato con il contributo della Regione Puglia — Dipartimento

Agricoltura Sviluppo Rurale ed Ambientale “Programma di promozione dei prodotti

agroalimentari pugliesi di qualita ed Educazione Alimentare - Annualita 2022-2023.

Concessione contributo annualita 2023 per la realizzazione dell’'evento “CIBARI”

www.cibari.net
info.cibari@gmail.com
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Museo Civico di Bari

- ?
d I fO rtu n a ® Strada Sagges, 13 (Citta Vecchia)

/
Il cibo della salute

UNIVERSITA

DEGLI STUDI DI BARI
ALDO MORO
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agroalimentari pugliesi di qualita ed Educazione Alimentare - Annualita 2022-2023.
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